
 

 

Was uns als Gastgeberfamilie am Herzen liegt, das 
ist Ihr Genuss. Aus der nahen Umgebung haben wir 
für Sie die besten Lebensmittel zusammen 
getragen. Unsere Köche bereiten daraus 
Traditionelles zu - aber auch neue Köstlichkeiten. 
Immer ganz nach Ihrem Geschmack.

Unser Wirtshaus ist geöffnet von
Donnerstag bis Montag ab 11 Uhr.

Unser Küchenteam kocht für Sie 
von 12 Uhr bis 20 Uhr. 

Ruhetage sind Dienstag & Mittwoch! 

Familie Brolli

H E R Z L I C H  
W I L L K O M M E N  

U N D   
G U T E N  

A P P E T I T



 J A U S E N Z E I T

V O R S P E I S E N

A U S  D E M  
S U P P E N T O P F

Weinjause pro Person 11.50
mit Selchfleischprodukte, Aufstriche & Brot

Rote Beete Variation 14.50
mariniert, creme & geschmort,                                           
mit geflämmter Schafskäse

Gebeizter Saibling 17.50
Shiitake Pilze, Miso, Quitte &                                    
braune Butterbrösel                                                     

Roastbeef von der Kalbin Beiried 20.80
Chicorée & Istrischer Tüffel                                     

Brot & Butter 3.90

Klare Rinderbrühe 
mit Leberknödel 6.60

mit Fritatten 6.30

Welschriesling Schaumsuppe 7.80
mit Crostini

Gansl Einmachsuppe 8.90 
mit Bröselknödel

SPEISEN



 

H A U P T S P E I S E N Weidegansl von der Familie Erhart 43.50
mit Rotkraut, Fladenbrot & Grammeln    

Gekochter Tafelspitz             19.50
Röstkartoffel & Semmelkrenn     

Steirischer Waller 24.50
mit Kürbisgnocchi & confiertem Ingwer                       

Käsespätzle 19.20
mit Röstzwiebel & Blattsalat       

Wiener Schnitzel vom Kalb 22.90
in Butterschmalz souffliert,  
mit Preiselbeermarmelade

Backhendl (Wartezeit ca. 25 Minuten) 15.60
ohne Haut, mit Preiselbeermarmelade  

B E I L A G E N Petersilienkartoffeln 5.20

Erbsenreis 4.50

Gemischter Salat 5.10



 

D E S S E R T Canelés de Bordeaux 13.80
mit Limetten Ganache &                                         
gedämpfte Rotweinbirne

Kalter Grießkoch 8.90
mit Karamellsahne & Sauerrahmeis

Polenta-Schmarrn ab 2 Personen, pro Person 12.50
mit Zwetschkenröster

T R A D I T I O N E L L E S Apfelstrudel 6.50
mit Vanilleeis

Steirereis 7.80
Vanilleeis mit Kürbiskernöl & Schlagobers

Affogato 5.10
Espresso mit Vanilleeis & Schlagobers

K Ä S E Käsevariation 15.80
aus dem Hause Nuart & Almenland                       
Stollenkäse mit Chutney



R E G I O N A L I T Ä T

Da wir sehr hohen Wert  
auf regionale Produkte  

legen, möchten wir Ihnen  
unsere Lieferanten 

bekanntgeben.

L E G E N D E Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen  
und Allergene geben wir Ihnen gerne eine mündliche 
Auskunft.  

Alle angegebenen Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Eier aus Freilandhaltung 
Familie Pongratz aus Leitring

Fleischwaren
Familie Prenner aus Wildon                                  

Fisch
Familie Schlein aus Deutsch Goritz, &                       
Michi`s frische Fische aus dem Mürzer Oberland

Milchprodukte
Familie Maier aus Leutschach

Gemüse 
Familie Predl aus Wildon

Käse
Almenland Stollenkäse, Familie Nuart

Kürbiskernöl 
Familie Teichtmeister aus Vogau

Obst
Familie Breg aus Gamlitz

Olivenöl
Monterosso aus Slowenien

Steinpilze & Trüffel
Tartufo Prestige aus Maribor

Südsteirische Hühner 
Familie Posch aus Heimschuh



Stephanie Brolli und Christopher Pohn sind Ihre 
Gastgeber im Weinrefugium Brolli. Sie teilen 
eine ganz besondere Leidenschaft - nämlich 
jene für regionales Essen, für ausgezeichnete 
Weine und für südsteirische Gastfreundschaft.

Es ist diese besondere Art von Genuss, von der 
unsere Gäste im Weinrefugium schwärmen. 
Denn hier, mitten in den südsteirischen 
Weinbergen, ist dieser Genuss zuhause.

Schön, dass Sie bei uns sind.

G A S T G E B E R  
A U S   

L E I D E N S C H A F T



A P E R E T I V /
S C H A U M W E I N

Winzersekt Gelber Muskateller Glas  5,90
Holunder, Zitrus & sanfte Fruchtsäure 0.75L  32,50

Frizzabella Isabella Schaumwein Glas  5,70
Walderdbeere, Himbeere & Zartes Extrakt 0.75L  29,00

Hausgemachter Wermut Glas 6cl  5,70
mit Eis, Zitrone & Minze

O R T S W E I N  
S T E I E R M A R K  

D A C  2 0 2 2  

Sauvignon Blanc Gamlitz 2022 Glas  5,90
Birne, Quitte, weiße Blüten 0.75L  32,50  
& strukturiert

Gelber Muskateller Gamlitz 2022  Glas  5,70
Holunder, Muskat, Minze 0.75L  30,70  
& Zitronenmelisse

W E L S C H R I E S L I N G Welschriesling 2021 Glas  4,20
Granny Smith, Mandarinenzesten 0.75L  21,20  
& Zitronenmelisse

Welschriesling 2020 Glas  4,00
Granny Smith, Zitronenzesten 0.75L  20,20  
& leicht floral duftig

WEIN



M O R I L L O N Morillon 2021  Glas  5,00
Gelber ledriger Apfel, Schwarzbrotkruste 0.75L  27,20  
& Fruchtextrakt

Morillon 2020 Glas  5,00
Intensiver Apfel, cremige Struktur 0.75L  27,20  
& harmonisches Säurespiel

Morillon 2019 Glas  5,20
Mandarinenzesten, Haselnuss 0.75L  27,50  
& Kräuterwürze

Morillon 2018 Glas  5,30
Gelber Apfel, Grapefruit & cremig 0.75L  27,80

Morillon 2017 Glas  5,50
Brioche, Quitte & präzise 0.75L  28,00

S A U V I G N O N   
B L A N C

Sauvignon Blanc 2021 Glas  5,40
Stachelbeere, Zitruszeste & Minze 0.75L  29,20

Sauvignon Blanc 2022 Ried Koglberg Glas  6,40
Limettenzesten, reife gelbe Exotik, 0.75L  36,90  
Kräuterwürze & mineralisch 

Sauvignon Blanc 2020 Ried Koglberg Glas  6,50
Holunderblüten, kühle Exotik 0.75L  37,50  
& elegante Säure

Sauvignon Blanc 2019 Ried Koglberg Glas  6,60
Schwarze Ribisel, grasig, Brennessel 0.75L  38,00  
& leichte Exotik

Sauvignon Blanc 2017 Ried Koglberg Glas  6,80
Schwarze Johannisbeere, Stachelbeere 0.75L  39,00  
& kompakt

W E I ß B U R G U N D E R Weissburgunder 2021  Glas  4,90
Honigmelone, Weiße Blüten 0.75L  25,20  
& Weingartenpfirsich



G E L B E R   
M U S K A T E L L E R

Gelber Muskateller 2021  Glas  5,20
Muskat, kühl/saftig & animierende Säure 0.75L  27,70

Gelber Muskateller 2022 Ried Koglberg Glas  6,20
Lytschee, Holunder, Pfefferminze 0.75L  33,80  
& vibrierend

Gelber Muskateller 2017 Ried Koglberg Glas  6,40
Mandarine, Holunder, Muskatnuss 0.75L  35,00  
& mineralisch

P I N O T  G R I S Pinot Gris 2021 Hausweingarten Glas  6,30
Waldbeeren, cremiger Körper 0.75L  36,00  
& getrocknete Kräuter

Pinot Gris 2020 Hausweingarten Glas  6,20
Cassis, rote Ribisel, leichte Exotik 0.75L  35,80  
& Briochenoten

S Ä M L I N G Sämling 2021  Glas  4,80
Floral, würzig & knackige Säure 0.75L  26,70

Sämling 2020 Glas  4,60
Weißer Pfirsich, Mandarinenzesten 0.75L  26,00  
& florale Noten

Sämling 2019 Glas  4,40
Marille, Hagebutte & schmeichelnd 0.75L  25,70

Sämling 2017 Glas  4,40
Honigmelone, Weingartenpfirsich 0.75L  25,70  
& fruchtig



R O S É Schilcher 2020 Glas  4,10
Erdbeere, Johannisbeere & säurebetont 0.75L  21,00

Schilcher 2019 Glas  4,10
Waldbeeren, Zitronengras & säurebetont 0.75L  21,00

Zweigelt Rosé 2020 Glas  4,60
Rote Beeren, Vogelkirsche & florale Noten 0.75L  24,70

Zweigelt Rosé 2021 Glas  4,60
Rote Beeren, Weichsel & duftig 0.75L  24,70

R O T W E I N Blauer Zweigelt 2019 Glas  5,80
Weichselkirsche, schwarze Cassis 0.75L  29,50  
& schwarzer Pfeffer

Blauer Zweigelt Barrique 2020 Glas  6,80
Rotbeerig, Weichsel & Tabakanklänge 0.75L  38,40

Blauer Zweigelt Barrique 2018 Glas  6,90
Johannisbeere, Kirscharomen & kräftig 0.75L  38,60

G R O ß F L A S C H E N Sauvignon Blanc 2020 Ried Koglberg 1,5l  86,00
Holunderblüten, kühle Exotik  
& elegante Säure

Sauvignon Blanc 2019 Ried Koglberg 1,5l  89,00
Schwarze Ribisel, grasig, Brennessel  
& leichte Exotik

Gelber Muskateller 2017 Ried Koglberg 1,5l  81,00
Mandarine, Holunder, Muskatnuss

Gelber Muskateller 2019 1,5l  62,00
Zitronenzesten, Muskatnuss  
& Zitronenmelisse

Gelber Muskateller 2020 1,5l  62,00
Holunder, Minze, Zitronenmelisse  
& kühl



C H A M P A G N E
N.V. Rose Zero Brut Nature 0.75L  94,00
Deg. 

B U R G U N D

T A R L A N T / O E U I L L Y ,  
V A L L É E  D E  L A  M A R N E

D A V I D  L E C L A P A R T /
T R E P A I L ,  M O N T A G N E  
D E  R E I M S

L’Amateur 0.75L  144,00
Deg. 2020

E R I C  R O D E Z /
A M B O N N A Y ,  M O N T A G N E  
D E  R E I M S

N.V. Dosage Zero 0.75L  115,00
Deg. 2021

D O M I N I Q U E  D E R A I N /
S A I N T  A U B I N ,  C Ô T E  D E  
B E A U N E

1er Cru Dents de Chien 2018 0,75L  109,00
Saint Aubin Blanc

Le Ban 2018 0.75L  73,00
Saint Aubin Rouge

Fixin Blanc 2019 0,75L  76,00
Champs des Charmes

B E R T H A U T  G E R B E T /
F I X I N ,  C O T E  D E  N U I T S

V O U E T T E  &  S O R B E E /
A U B E ,  B U X I È R E S

N.V. Blanc d`Argile 0.75L  154,00
Deg. 2019

D O M A I N E  P I E R R E  Y V E S  
C O L L I N  M O R E Y /
C H A S S A G N E  
M O N T R A C H E T ,  C Ô T E  
D E  B E A U N E

1er Sous Fretille 2018 0,75L  120,00
Pernand-Verglesses

Coteau de Rousette 2020 0,75L  95,00

Bourgogne Chitry 2021 0,75L  85,00

A L I C E  E T  O L I V I E R  D E  
M O O R / C O U R G I S ,  
C H A B L I S

Morey-Saint-Denis 2018 0,75L  136,00
Les Ruchots

D O M A I N E  A R L A U D /
M O R E Y - S A I N T - D E N I S ,  
C O T E  D E  N U I T S



B E A U J O L A I S

D O M A I N E  J U L E S  
D E S J O U R N E Y S / L A  
C H A P E L L E - D E -
G U I N C H A Y

Beaujolais 2020 0,75L 48,00
Rouge

Fleurie 2019 0.75L  59,00

Le Vergers Regnie 2019 0.75L  59,00

J U R A

Leon 2020 0,75L  68,00
Chardonnay

D O M A I N E  D U  V E R N U S /
R É G N I E - D U R E T T E

D O M A I N E  L E S  B O T T E S  
R O U G E / A R B O I S

F A B R I C E  D O D A N E /
M A T H E N A Y  

G.G. 2020 0,75L  45,00
Gamay

Trousseau 2020 0.75L  68,00
Cotes du Jura

Veronnet Blanc 2018 0,75L  43,00
Jaquere, Altese

Vieux Fog 2020 0,75L  47,00
Gamay

Cosmos 2020 0,75L  43,00
Monteure

Arcane 2020 0,75L  43,00
Pinot Noir

C O R E N T I N  H O U I L L O N /
S E R R I E R S  E N  
C H A U T A G N E

L O I R E

S A V O Y E N

Sancerre Blanc Exils 2020 0,75L  82,00
Sauvignon Blanc

F R A N C O I S  C R O C H E T /
S A N C E R R E ,  B U E

Les Choisilles 2020 0,75L  63,00
Chennin Blanc

F R A N C O I S  C H I D A I N E /
M O N T L O U I S - S U R -
L O I R E ,  M O N T L O U I S

J E A N  F R A N C O I S  &  A N N E  
G A N E V A T / R O T A L I E R

Savagnin Sous Voile 2017 0,75L  119,00

Pinot Noir Les Chonchons 2020 0.75L  85,00
Cotes du Jura

Rose de Loire 2022 0,75L  42,00T H I B A U D  B O U D I G N O N /
S A V E N N I E R E S ,



Clos de L’Echelier 2017 0.75L  85,00
Saumur Champigny - Cabernet Franc

Clos de L’Echelier 2013 0.75L  76,00
Saumur Champigny - Cabernet Franc

Terres Chaudes 2015 0.75L  79,00
Saumur Champigny - Cabernet Franc

Franc de Pied 2016 0.75L  79,00
Saumur Champigny - Cabernet Franc

Marginale 2015 0.75L  71,00
Saumur Champigny - Cabernet Franc

D O M A I N E  D E S  R O C H E S  
N E U V E S / V A R R A I N S

H E R V E  S O U H A T /
M A T H E N A Y  

Romaneux - Destezet 2019 0,75L  38,00
Rousanne, Viognier

La Souteronne 2018 0.75L  38,00
Gamay

R H O N E

T E N U T A  S A N  
L E O N A R D O /
B O R G H E T T O  D ’ A V I O

San Leonardo 2017 0,75L 152,00
Merlot, Cabernet Sauvignon, Carmenére

San Leonardo 2014 0,75L 115,00
Merlot, Cabernet Sauvignon, Carmenére

T R E N T I N O

B O D E G A  C O T A  4 5 /
S A N L Ù C A  D E  
B A R R A M E D A

Paganilla 2020 0,75L  33,00
Palomino Fino

A N D A L U S I E N

B O D E G A  C H A C R A /
M A I N Q U È

A R G E N T I N I E N
Treinta y Dos 2016 0,75L  130,00
Pinot Noir

S M I T H  H A U T  L A F I T E /
P E S S A C - L E O G N A N  

Les Hautes Smith rouge 2015 0,75L  69,00
Bordeaux Blend

B O R D E A U X



Riesling Alte reben 2021 0.75L  48,00V A N  V O X L E M /
W I L T I N G E N  

Weinheimer Riesling Kabinett 2020 0,75L  33,00
Riesling - feinherb

Weinheimer Melanphyr 2020 0,75L  33,00
Riesling - trockern

W E I N G U T  
H E I L I G E N B L U T / A L Z E Y

R H E I N H E S S E N

W A S E N H A U S / S T A U F E N Spätburgunder 2020 0,75L 58,00

M O S E L - S A A R - R U W E R

B A D E N

P F A L Z

Wachenheimer Gerümpel 2020 0,75L  64,00
Premiere Cru
Riesling

D R .  B Ü R K L I N  W O L F /
W A C H E N H E I M

Höllenpfand im Mühlberg GG 2020 0,75L  85,00
VDP Großes Gewächs

Kreuznacher Kahlenberg 2021 0,75L  55,00
Riesling - trocken

D Ö N N H O F F  /
O B E R H A U S E N

N A H E

B E R N H A R D  H U B E R /
M A L T E R D I N G E N

Malterdinger 2019 0,75L 62,00

Scharzhofberger Kabinett 2020 0.75L  220,00E G O N  M Ü L L E R /
W I L T I N G E N  

Rosenberg Kabinett 2018 0.75L  47,00R U D O L F  T R O S S E N /
K I N H E I M  



Q U A L I T Ä T S -   
B R Ä N D E

Muskateller 2cl  4,40

Williams 2cl  4,40

Marille 2cl  4,50

Maschansker 2cl  4,70

Kriecherl 2cl  4,70

Anis 2cl  4,30

Kümmel 2cl  4,30

Quitte 2cl  5,00

Angesetzte Wechsel 2cl  4,50

Angesetzte Schwarzbeere 2cl  4,50

Angesetzte Walnuss 2cl  4,50

Angesetzte Kräuter 2cl  4,50

S P R I T Z E R Welschriesling Glas  3,40

Muskateller Glas  5,60

Hugo Glas  5,90

GETRÄNKE



S T E I R I S C H E S  
B I E R

Puntigamer 0.33l  4,50

Gösser Radler 0.33l  4,70

Gösser Alkoholfrei 0.33l  4,70

A L K O H O L F R E I Hausgemachter Traubensaft weiß/rot 
pur 0.25l  3,90  

0.50l  5,80
gespritzt 0.25l  3,40  

0.50l  5,50

Holunder & Zitrone 
gespritzt 0.25l  3,00  

0.50l  5,50

Pfirsichnektar von Obsthof Zuegg 
pur 0.25l  4,10  

0.50l  5,50
gespritzt 0.25l  3,60  

0.50l  4,10

Vöslauer 0.33l  4,10 
0.75l  5,70

Coca Cola  0.33l  4,40

Coca Cola Zero 0.33l  4,40
Enthält eine Phenylalaninquelle

Almdudler 0.33l  4,40



K A F F E E Espresso  2,80

Doppelter Espresso 4,60

Verlängerter  3,20

Cappuccino  4,20

Latte Macchiato 4,60

T E E Bio Früchte  4,00

Bio Grüntee 4,00

Bio Kamille  4,00

Bio Kräuter  4,00

Bio Pfefferminze 4,00

Bio Schwarztee 4,00


